Des étudiants devenus
brasseurs artisanaux
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Sherbrooke

| C' el reconnu! Les étudionis en pénie &
| Iniversité de Sherbrooke sont  des
_ amaleurs de mere, U gun &1 moins con-

fitL ¢'ext Lo beasterie artisanale qu'ils ont mis sur
| pied: Sherbroue,

Liglée de Sherbroue vient de Gervais Soucy,
| pnrl'l.h:ur s département de pénie chimique.
| Bign qu'on "oublie i moment de In dégoster, la
bidre et produite par un processus chimigue. Bt
eomme le disent les étudinnts sur le site Iniernel
de Sherbroue:

all existe une panoplie de produits chimi-
| JUes que nius aurions pa produire. Par contre,
acproduction d'éthviene glyeol ne suscite pas un
«Jkrés prand enpouements
{ Toul le contraire de o bitre! En effer, les
yeux de Philippe Simard et de Hans Dirouin, res-

ctivement directeur technique el diracteur gé-

néral de Sherhrove, sillaminent Torsqutils par-
lent de leur projet.

«Cest Je complément académique par excel-
YemiceTv) it Cosse de répéter Hons.
|' Avec Sherbroue, les érodinmts de génie appli=
quent différentes connoissances apprises. dans
Hebrs cours. Les étudinnts omt monté lewr maté-
miel de A Z, prepunt soin d'sller chercher guel-
ques connnissances auprés de différents bras-
REITE.

«On auradt pu acheter upe brasserie toute
faite, mads on o nous-mémes fait des plans Ona
tun procédé de brassage qui a'est pas stundard
L0 dinnove el ga fail juste Commencers, men-
tionne Philippe Simard, qul étudie présente-

ment & Lo maitrlse en génle mécanigue.

Le projet attire des ¢tudiants de différenios
branches du génie, Quatre étudiants en biologie
Be sont méme joints au profet. «Ils peuvent nous
mider beavcoup en Etdiant les levares, les sour-
ees e contnmination... Bux, ils élodient le vis
¥ient, nous, c'est l¢ procldés, explique Hans

l':Pmuin.

L'équipe de Sherbroue poursuit un objectif
noble: lnpprentissage ¢t le traviil d'éguipe.; De-
puis ses débuts, & Uétd 1998, quelque 80 ét-
diants s¢ sont implgués dans le projet. Cet ¢te,
tls sont 18 4 &'en occupet,

Apprendree de ses eFrours

L'éxpéricnee Etant & 1'état pilote, les aspi-
rants brasseurs ppprennent dg leurs erreors: s
se sont motumment rendu compte gue les cuves
tris hautes se netioienl difficilenent. Bt anssitin
quiun petit bout de tuyng est mal nettove, oue
la production en souffre.

A ce sujet, Philippe Simard se fait philoso-
phe. «C'est gn brassant gqu'on devient bras-
saurti;

Jusqu'd maintenant, Sherbroue o effoctud
quatre brassages, Su ploidd guatre expériences,
comme le disent Philippe & Hans,

«0n interpréte les résultats, on préte notre
corps & la sciences, affirment-ils & la blague.

C'est d'aillenrs 18 qu'il ¥ 8 un hic avec Sher-
broue, Comme le produit quiils fabriquent est
nleoolisg; les émdiants se heurtent b toutes sor-
tes de lois et de harrigres.

Mais les étpdinnts voient oot simplement la
chose comme un défi supplémentaire. «Le défi
technigue, administratif ot juridique nous améne
i aller chercher le muximom de connalssancess.
Dies cet &1d, les Eudiants de Sherbrove espiirent
obrenir leur statut de eobpéritive.

«# vn nouk permattre de protéger nos via-
leurs, qui sont mxées sur 'apprentissage et non
pas e prafit. Mous visons une production de
qualité pus une production de masse. Nous som-
mes & bot nonslucritifs, notent les deux éu-
diznts,

Deja, Néguipe est chapeautée par un comité
exéeuti qui s renconire chaque sembing, Cest

ue lés membres de Sherbrote voienl prand,

ans le meillenr des mondes, ils nimerment gue
leur projet améne 'Universitd & développer une
cxpertise brassidole,



